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Projetos pequenos, grandes sabores

As vinicolas de menor porte
também ja descobriram a poténcia
de unir o vinho a gastronomia para
atrair consumidores e conquistar fas.
Sao muitas as que apostam em jan-
tares, menus harmonizados ou até
mesmo degustacdes tematicas com
itens  gastrondmicos especificos,
idealizados para ressaltar as carac-
teristicas particulares de cada vinho.

E o caso da Bodega Czarnobay,
fundada ha 10 anos em Encruzilha-
da do Sul e que agora inaugura um
espaco para experiéncias enogas-
trondmicas no Vale dos Vinhedos,
em Bento Gongalves. Além de uma
loja exclusiva para a venda de pro-
dutos da marca, o espaco abrigara
degustacoes tematicas e outros
eventos relacionados ao mundo do
vinho para pequenos grupos, de no
maximo 18 pessoas. Na inaugura-
¢ao, 0s principais atrativos serao as
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0s espumantes Salton Evidence Cuvée ressaltam a combinagdo entre exceléncia e elegancia em
cada taga. Elaborados com as variedades Chardonnay e Pinot Noir, pelo métoda tradicional e a
partir de cortes e safras Unicas, s80 espumantes gue conjugam o frescor com a poténcia de uvas

harmonizacoes de vinhos e espu-
mantes com queijos e com maca-
rons — o delicado e tradicional doce
da patisserie francesa, elaborado
a base de aciicar, ovos e farinha de
améndoas. Para Antonio Czarnobay,
um dos vinhateiros mais celebrados
do Pais e um dos socios da vinicola, a
ideia € provocar experiéncias senso-
riais para que as pessoas conhegam
os produtos da marca. “E uma ideia
antiga que agora concretizamos.
Assim conquistaremos novos apre-
ciadores para o mundo do vinho”,
resume.

Para atrair os amantes dos gar-
fos e das tacas, vale até inaugurar
restaurante dentro da vinicola. E o
que fez a Don Giovanni, de Pinto Ban-
deira, em cuja area ja funciona o Na-
ture Vinho e Gastronomia, complexo
comandado pelo chef Rafael Jacobi e
que harmoniza criagdes da cozinha

contemporanea com os rotulos mais
prestigiados da vinicola. Para o dire-
tor da Don Giovanni, Daniel Panizzi,
unir a gastronomia ao vinho é o0 me-
lhor caminho para conquistar mais
adeptos para a bebida. Ainda segun-
do ele, a gastronomia atrai mesmo
quem ainda nao é endfilo, abrindo
as portas para que muita gente
conhega o vinho e se apaixone. “A
operacao do restaurante tem atraido
muita gente que ainda nao conhecia
a regiao e 0s nossos rotulos. O vinho
s6 tem a ganhar quando casa com a
gastronomia”, garante.

Um roteiro inaugurado recente-
mente na propria Don Giovanni cor-
robora o sucesso da formula que in-
tegra vinho e comida. Batizado de All
Nigth Don Giovanni, o projeto propde
um passeio noturno pela vinicola, se-
guido de degustacao e jantar harmo-
nizado nas noites de sexta e sabado.

Sexta-feira e fim de semana, 11, 12 e 13 de novembro de 2022

Na chegada, o visitante conhece a
historia e a estrutura da vinicola,
além da enoteca e da cave, com pas-
sagem pelos locais onde se elabora
0s espumantes. Em um ambiente
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urarum espaco para eventos

reservado, sao degustados trés es-
pumantes e dois vinhos tranquilos.
Em seguida ocorre o jantar em trés
passos no Restaurante Nature, tudo
harmonizado com rétulos da casa.

Aprecie a leveza, o frescor e a elegancia dos
espumantes brasileiros, premiados mundialmente.

colhidas nas duas tradicionais regides produtaras do pais: a Serra Galicha e a Campanha.
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