Vinhos e espumantes

PORTO ALEGRE, SEXTA-FEIRA E FIM DE SEMANA, 12, 13 E 14 DE NOVEMBRO DE 2021 CADERNO ESPECIAL DO JORNAL DO COMERCIO

As novidades das vinicolas gaichas

Garibaldi Frisante Relax Guatambu Brut

0 maior sucesso da vinicola, que vendeu s Reserva 24 meses

600 mil unidades até setembro de 2021, Langado para 0 mercado na primeira
chega em nova edi¢ao para superar b 3 semana de novembro, 0 espumante &

. essa marca. Simples e descomplica- . \ elaborado pelo método champenoise,

N f ¢ do, orotulo é aposta da Cooperativa 1 comuvas Chardonnay e Pinot

' Vinicola Garibaldi para conquistar o .t 2 Noir. Antes de ser engarrafado,

chamados millennials e a geracao Z. i permaneceu por 24 meses

0 vinho frisante é bebida de entrada maturando sobre as leveduras,

para agradar o paladar: leve, delicada 0 que conferiu cremosidade,

e aromatica. Sua proposta combina harmonia e complexidade a
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com momentos de descontracao, 3 bebida. £ o primeiro lancamento et
sendo ideal para degustar no final da 5 a estampar a nova identidade B LIDE
tarde, na beira da piscina ou na praia. z visual nos rotulos da vinicola da
° Campanha Gaticha.
Salton
Avinicola campea em
ESTUDIO PHILOGUS/DIVULGAGAO/JC pl’OdU(;éO de éspuman-
Garibaldi Ice Rosé Demi-Sec Adolfo Lona . tes no Brasil mostra

Aopcao é uma das apostas da 30 Brut Rosé
vinicola para o verao. Despojada, Ainda em fase de langamento
a bebida s precisa ganhar esta este pequenissimo lote

a adicao de umas pedrinhas de um espumante feito com

de gelo para se transformar. todo o carinho pelo endlogo

que também domina a
arte dos tintos. Prova
sao estes lancamentos
que estavam amadu-
recendo em barricas

Elaborado pelo método charmat, Adolfo Lona. Fruto do tradi- e garrafas e agora
0 Garibaldi Ice Rosé Demi-Sec é cional corte de Chardonnay chegam ao mercado.
o resultado do processamento e Pinot Noir, foi elaborado 0 Salton Desejo 2018
de trés tipos de uvas - Prosecco, pelo método champe- é elaborado com
Moscato Branco e Ancellotta. O noise e amadureceu por uvas Merlot colhidas
aspecto visual é de coloracao rosé 30 meses em contato manualmente e enve-
delicada, com reflexos violaceos, com as leveduras. Para lheceu por um ano em
e no olfato apresenta aromas adquirir esse espumante barricas de carvalho

francés e norte-ameri-
cano. O Salton Talento
2018 é um corte com

exclusivo, & necessario
entrar em contato com a
vinicola pelo site ou pelas

intensos de frutas vermelhas
como cereja e morango, além de
notas florais delicadas e frescas.

ADOLFO LONA/DIVULGAGAO/)C

Aopcao vem carregada de ' e o i redes sociais. 50% de Cabernet
otimismo nas vendas. : T b Yol T Sauvignon, 30%
de Merlot e 20% de

Tannat, tendo passado
um ano em barricas

Pedregais Extra Brut Czarnobay de carvalho e mais um
Aurora Colheita Tardia Tinto Avinicola localizada em Encruzilhada do Sul langou em ano em garrafa. E o
Depois de variados lancamentos em 2021, 2021 um pequeno lote, de apenas mil garrafas, do Monte Salton Virtude 2019
como o Aurora Millésime 2018, o Aurora Castelo Sauvignon Blanc. O vinho, segundo os enélogos, (acima) foi elaborado
Gioia D.0. Vale dos Vinhedos Merlot expressa as caracteristicas do terroir da Serra do Su- com uvas Chardonnay.

deste, com boa estrutura, médio teor alcotlico e acidez
marcada. No nariz é possivel perceber araca e um toque
verde, lembrando aspargo e broto de tomate. Outro
destaque entre os langamentos & o primeiro espuman-
te extra brut da linha Pedregais (foto), produzido pelo
método champenoise a partir do corte classico de
Chardonnay e Pinot Noir.

2018 e 0 espumante Aurora Gioia I.P.
Pinto Bandeira Sur Lie Nature, a vinicola
destaca a chegada de um dos seus
queridinhos, o Aurora Colheita
Tardia Tinto, que completa a linha
de vinhos de sobremesa. Elaborado
com Cabernet Sauvignon e Alicante,
tem coloragao vermelho rubi com
reflexos violaceos, aromas de
cacau, menta, uvas-passas,
frutas vermelhas, mirtilo e
jabuticaba. No paladar é paladar
doce, encorpado, persistente e Don Giovanni - Rosé Brut 24 meses
equilibrado, ideal para harmonizar Aposta da vinicola de Pinto Bandeira para as festas de final de ano,
com as doces gelados, compotas este rosé brut foi elaborado pelo método champenoise a partir do corte
e tortas. classico de Chardonnay e Pinot Noir, que deu a bebida a tonalidade
salmao. Maturou por dois anos em contato com as leveduras na garrafa,
0 que confere aromas elegantes de frutas secas e panificacao. No
paladar é cremoso, tem acidez equilibrada e boa permanéncia na boca.
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