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©© Especializada em pizzas 
ao estilo porteño, com massa 
alta e receita argentina, a 
Muzza Pizzas está recebendo 
currículos para reforçar as 
equipes de suas duas casas em 
Porto Alegre, nos bairros Rio 
Branco e Petrópolis. Na unidade 
Bodegón, as oportunidades 
são para subchef, auxiliar de 
cozinha e garçom, enquanto a 
Matriz tem vaga para auxiliar 
de produção. Todas as funções 
seguem a escala 5x2, e a piz-
zaria aponta como diferencial 
o gosto por cozinha e por lidar 
com pessoas. As candidatu-
ras devem ser enviadas para 
eduarda@muzzapizzas.com.

©© A Fruki Bebidas abriu 

seleção para vagas efetivas, 
temporárias e de aprendizagem. 
Na Capital e em Gravataí, as 
oportunidades são voltadas 
para a área de vendas, com 
postos para promotor de 
vendas, vendedor de rota VIP 
e vendedor focado no grande 
varejo. Já Canoas concentra a 
maior parte das posições ope-
racionais, reunindo vagas para 
auxiliar de depósito nos turnos 
da tarde e da noite, entregador, 
operador de empilhadeira, líder 
de distribuição, auxiliar de trade 
marketing e jovem aprendiz, 
além de cadastro reserva para 
motoristas. Inscrições e requisi-
tos de cada vaga estão disponí-
veis em vagasfruki.gupy.io.

©© Nos dias 12 e 13 de no-
vembro, Porto Alegre sediará 
o Limonada Summit 2026, no 
Centro de Educação Profissional 
São João Calábria (CEPSJC), 
localizado na Estrada Aracaju, 
nº 650, no bairro Vila Nova. Vol-
tado a estudantes, educadores 
e ao ecossistema de inovação 
social, o encontro debate a 
transformação de desafios em 
soluções empreendedoras por 
meio de tecnologia e aprendi-
zado colaborativo. A progra-
mação terá feira de profissões, 
palestras, painéis temáticos e 
interações gastronômicas e tec-
nológicas, como o GameCoffee. 
Além disso, o evento promove 
um Demoday em que os alunos 
apresentam protótipos e star-

tups a visitantes e investidores 
parceiros. Mais informações em 
bit.ly/4isud89.

©© O Lab Fecomércio-RS, em 
Porto Alegre, recebe no dia 
18 de novembro o encontro 
RE:AÇÃO Marketing, evento 
presencial e gratuito voltado 
a empresários, estudantes e 
profissionais de comunicação. 
A programação, que ocorre das 
8h30min às 18h, reúne pales-
tras, painéis com lideranças 
regionais e aborda a aplicação 
de inteligência artificial e es-
tratégias de posicionamento de 
marcas. O evento contará com 
oficinas divididas em etapas de 
elaboração de roteiro, gravação 
e edição de conteúdo. Mais em 
bit.ly/4iKaUbF.

O iFood anunciou o lançamento da 2ª 
edição do genAI, seu programa voltado 
à contratação e formação da próxima 
geração de talentos em Inteligência 
Artificial no Brasil. As inscrições estão 
abertas para estudantes e recém-
formados de todo o País até o dia 17 de 
novembro. Com bolsa-auxílio de R$ 7 
mil, as vagas são para dois pilares: AI 
Engineer (Perfil Tech em IA) e AI Builder 
(Perfil Negócios em IA). Saiba mais em 
carreiras.ifood.com.br/gen-ai.

Confira estas 
e outras 

oportunidades no 
QR Code ao lado

Unindo um espaço aconche-
gante à oferta de livros, café e vi-
nho, a Patulê inaugurou próxima 
ao parque da Redenção. A nova 
operação propõe ir além de uma 
livraria, englobando diferentes 
espaços de convivência, en-
contros literários e um cardápio 
enxuto complementado por uma 
carta de vinhos e café especial.

Fazendo uma brincadeira 
com a frase “para tu ler”, a Patulê 
partiu do desejo empreendedor 
de Corina Guerim, junto à ação 
da filha Laura Guerim e a nora 
Bruna Fernandes Ternus. Se-
gundo Laura, o plano inicial era 
apostar em uma gráfica, mas a 
virada de chave ocorreu quando 
Bruna leu o romance “Bem-vindo 
à Livraria Hyunam-dong”. Ins-
pirada pelo negócio descrito na 
obra, ela propôs unir a literatura 
a um café e bar de vinhos. “Na 
verdade é tudo que gostamos e é 
exatamente o lugar que nós gos-
taríamos que tivesse por aqui”, 
compartilha Laura.

Reforma e espaço
Buscando reforçar o clima 

aconchegante e afetivo, o es-
paço escolhido para abrigar o 
estabelecimento foi um casarão 
antigo do início do século XX. “A 
ideia era que fosse um ambiente 
acolhedor, uma vibe muito casa, 
com muita cor”, explica Corina.

Com um projeto arquitetôni-

Livraria leva café e vinho 
para entorno da Redenção

O espaço recém-
inaugurado propõe ir 
além de uma livraria
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Mãe e filha, Corina e Laura Guerim, são duas das empreendedoras à frente da Patulê
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co atrelado à identidade visual, o 
espaço busca preservar a cons-
trução original. “Queremos que 
seja um lugar em que tu te sintas 
acolhido e possas ficar, não ne-
cessariamente trabalhando, mas 
curtindo”, exemplifica Laura.

Entre os ambientes organi-
zados para receber os clien-
tes, a Patulê tem espaço para 
momentos de trabalho, contando 
com um balcão de atendimento, 
mesa coletiva, mesas de apoio e 
balcão de vitrine com tomadas. 
Também foi investido em um 
ambiente externo e uma sala 
reservada para encontros, princi-
palmente de cunho literário.

“Esse espaço é lá em cima, 
se quiser dá para pegar o livro. 
Na dúvida se pretende levar 
esse ou esse outro, é só subir lá 
e tomar uma taça de vinho en-
quanto pensa nisso”, exemplifica 
a empreendedora, sobre a junção 
de experiências ofertadas.

Um negócio e três frentes
Operando sobre três dife-

rentes frentes principais, as 
empreendedoras enfatizam o 
cuidado e a preparação para 
estabelecer a operação. O inves-
timento no acervo da livraria foi 
idealizado, como aponta Laura, 
com foco em ficção, poesia, 
memória, arte, história em qua-
drinhos e humanidades, em um 
catálogo que prioriza a autoria 
feminina e descentralizada das 
produções norte-americanas e 
europeias. “Tem uma curadoria 
grande de lugares que normal-
mente não se acha os livros. Isso 
também era uma coisa que era 
importante para nós”, revela. 

Já a carta de vinhos tem 
um viés gaúcho, valorizando, 
segundo as empreendedoras, 

produtores locais. Nesse sentido, 
Laura optou por colocar algumas 
das garrafas junto aos livros nas 
estantes. “O livro estar junto com 
café e estar junto com o vinho é 
importante”, relata, acrescentan-
do que as opções de garrafas de 
vinhos se estendem de R$ 98,00 
e vão até R$ 198,00.

Para o café especial, o 
Pamella Cafés de Altitude foi 
escolhido para compor o menu. 
Visando a harmonização com a 
gastronomia, foi investido em um 
cardápio enxuto que favorecesse 
a combinação. “Queríamos um 
cardápio que atendesse tanto 
café quanto vinho. Então, ele 
tinha que ser enxuto, mas com 
alguma variedade”, conta.

As opções incluem desde 
uma broa de milho, pelo valor de 
R$ 10,00, até a tábua de charcu-
taria, disponível por R$ 48,00.

Prospecções futuras e desafios 
Para Corina, o estabeleci-

mento também consiste em um 
empreendimento desafiador. 
Com quatro funcionários con-
tratados, os planos já incluem 
a perspectiva de expansão, 
considerando, principalmente, 
investir em novas frentes como 
exibições de filmes e aumento 
no horário de operações para 
a noite. “Às vezes, penso se a 
perna não foi grande demais, 
se não demos um passo muito 
largo, mas acho que não, porque 
sonho não tem tamanho”, reflete 
a empreendedora.

Endereço e horário de funcio-
namento 

A Patulê está localizada na 
rua Santa Terezinha, n° 37, e 
opera de terça a sábado até as 
21h, e domingo das 13h até 18h.
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