
Confira mais informações, 
fotos e conteúdos no nosso 
blog no site do Jornal do 
Comércio acessando através 
deste QR Code. Confere que 
vai estar tudo lá.

19Jornal do Comércio | Porto Alegre Terça-feira, 22 de setembro de 2026

Ivan Mattos
imattos@jornaldocomercio.com.br

Olha Só

TÂNIA MEINERZ/JC

Eduardo Bier, 
presidente do Conselho 
de Administração 
HMV, e Mohamed 
Parrini, CEO do Hospital 
Moinhos de Vento
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Igor Henrique 
Gonçalves comanda a 
Grani Tra� oria
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Mariana Prestes
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Leonardo Achu�   e  Melina Schuch

BOM GOURMET/DIVULGAÇÃO/JC

Bodega Czarnobay, entre as novidades do Rio Grande do Sul

 � As exposições Fogo de Pátio, do artista indígena de origem guarani, Xadalu Tupã Jekupé e Horizontes Urbanos, abrem esta 
semana na Galeria Guahyba - Espaço Bienal do Mercosul, durante a 5ª Semana do Instituto Caldeira.

 � A 7ª edição do Bazar Claudia Bartelle & Friends acontecerá nesta quinta-feira, 24, das 9h às 22h, no estacionamento do Sho-
pping Iguatemi, com a renda revertida para a Casa de Apoio Madre Ana, da Santa Casa de Misericórdia de Porto Alegre.

 � Um show em memória da cantora Lory Finocchiaro é o cartaz do Espaço Multicultural Grezz, dia 24, às 20h30min, celebrando 
os 30 anos do lançamento do álbum Lory F Band, da artista que estaria completando 68 anos.

 � A Casa Amarela - Espaço Cultural abre também na quinta-feira, 24,a exposição “Resistência”, individual da artista visual Ruth 
Johnson-Greco, que reúne pinturas e fotografi as sobre o universo feminino, animais e meio-ambiente.

O que vem por aí

Parceria concretizada

Premiação gastronômica

A chegada da Grani Trattoria

A cessão do terreno onde será construído o centro social do projeto Catavento foi ofi cializada na quinta-feira, 
17, durante a quarta edição do jantar benefi cente do Instituto Moinhos Social, ocorrido na Associação Leo-
poldina Juvenil. O evento reuniu empresários, lideranças e personalidades da comunidade gaúcha em torno 
da iniciativa, que será implantada no bairro Mário Quintana neste que será o primeiro centro de convivência e 
promoção da saúde do país a operar nesse formato integrado. A ocasião contou com a assinatura do prefeito 
Sebastião Melo formalizando a parceria entre o poder público municipal e o instituto. Com o terreno garantido, 
o próximo passo é a campanha de captação de recursos para a construção do centro, aberta a empresas, 
instituições e pessoas físicas interessadas em apoiar o projeto. A unidade Catavento será erguida no Lotea-
mento Irmãos Maristas, comunidade formada a partir de 2020 por famílias removidas de áreas de risco e de 
desapropriações em diferentes regiões da capital.

Na noite desta segunda-feira, 21, no Encouraçado Butikin, entre 
os diversos destacados na entrega do Prêmio Bom Gourmet 
RS 2026, entre os principais resultados da noite, estiveram as 
novidades surgidas ao longo de 2025 que se tornaram sucesso 
em Porto Alegre e no Rio Grande do Sul. Nos cinco vencedores da 
Capital, estão o INTMO, na Casa Vivá; Bodegón Zamora, Risto-
rantino, Giozakaya e Restaurante y Almacén Narbona. No Rio 
Grande do Sul aparecem o Villa Franca & Pina, no histórico castelo 
da Vinícola Peterlongo, em Garibaldi; PUGA Cápsula, na Fábrica 
Rheingantz, em Rio Grande; Esquina Bar e Cozinha, inspirado em 
viagens pelo mundo, em Canela; Bodega Czarnobay, a vinícola 
boutique de Garibaldi, e Paulo Geremia Vino & Cucina, complexo 
vinícola-gastronômico situado no Vale dos Vinhedos, que traz a 
cozinha assinada pelo chef 5 estrelas, Rodrigo Bellora.

Expandindo seus negócios e territórios, a Grani Trattoria foi 
aberta recentemente em sistema de soft open para que toda a 
engrenagem pensada pelo empresário Igor Henrique Gonçalves 
estivesse funcionando perfeitamente. Ou seja, um lugar arejado, 
com mesas externas, bem atendido, cardápio estruturado com 
foco na culinária italiana onde os frutos do mar, massas frescas 
produzidas pela casa e drinques autorais de Fred Muller e Alfredo 
Becker estão entre as muitas surpresas gastronômicas que nos 
aguardam. Desde uma curiosa lasanha no espeto, a uma entrada 
de coração de pato marinado com molho picante, a uma burrata 
com fi go selado, conchiglie com morilles e porcini, camarões 
gigantes selados e tostados na brasa com fregola sarda e um tira-
missú fantástico, sintetizando um menu atraente pronto para ser 
descoberto. O chef João Pedro, o JP, assina tudo com maestria e 
deixa aquela vontade de voltar para provar mais, até porque, vem 
por aí um setor de pizzas para compor a Trattoria. Vale conferir!


