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Com investimento inicial de R$ 40,00, negócio produz mais de 400 cookies por dia 
“O café é especial, porque o 

nosso cookie é especial também”, 
resume Paulo Patta, empreende-
dor à frente do La Cookiearacha — 
Cookies & Brownies (@cookiearacha), 
que, pela primeira vez, está entre 
os estabelecimentos participantes 
da Rota das Cafeterias. O negócio, 
fundado ainda na pandemia de 
Covid-19, ocupa um ponto físico 
na rua Barão do Amazonas, no 
bairro Jardim Botânico, há quase 
quatro anos. Inicialmente, o local 
comercializava somente os coo-
kies e brownies, porém, a partir 
de uma demanda dos clientes, 
o cardápio passou a ser mais 
explorado, com destaque para os 
cafés especiais.

“Não tinha café aqui, eram só 
os cookies e as pessoas pediam 
café. Em um primeiro momento, 
servíamos os cafés tradicionais, 
mas a galera que frequentava 
achava horrível”, conta Paulo. 
Pouco tempo depois, a negativa 
dos clientes virou motivo para o 
empreendedor realizar um curso 

de barista na Baden Torrefação.  
“Foi incrível, sensacional o 

curso. Tive muito apoio e suporte 
da parte deles depois do curso 
também. Por enquanto, trabalha-
mos só com café passado, mas 
queremos colocar uma máquina 
de espresso”, conta. 

Atualmente, o La Cookiearacha 
conta com cerca de 20 sabores 
de cookies, além das opções 
de brownies. Entre os preparos 
estão os de sucrilhos, oreo, kinder, 
brigadeiro e doce de leite, com 
destaque para o de red-velvet e o 
de nutella, que são carros-chefes 
da operação. Os cookies custam a 
partir de R$ 15,00. 

Segundo Paulo, a receita base 
dos cookies mudou e melhorou 
com o passar dos anos. Atualmen-
te, o empreendedor dá preferência 
a produtos mais selecionados. 
“Hoje, usamos a baunilha em 
fava, manteiga, o que a maioria 
das receitas de cookies substitui 
por um tipo de gordura inferior, 
chocolate nobre e cacau belga. 

Optei por produtos mais caros 
para melhorar a receita final”, ex-
plica o empreendedor. De acordo 
com ele, o interesse pelo curso de 
barista, segue nessa mesma linha 
de entregar qualidade e informar 
o consumidor. 

“Preciso explicar para as 
pessoas sobre o meu produto e 
por que ele é mais caro do que um 
cookie de supermercado. Da mes-
ma forma, acontece com o café 
especial, que custa mais caro por 
ser um produto de maior qualida-
de, com origem.” 

Na parte de cafés quentes, o 
local oferece o tradicional passa-
do, o V60, affogato e cappuccino. 
Entre os gelados, estão o iced mo-
cha, iced caramel, orange coffee 
e iced latte. Os cafés variam entre 
R$ 8,00 e R$ 24,00.  

Atualmente, a produção chega 
a cerca de 400 cookies por dia e 
conta com equipamentos indus-
triais e um sistema de organização 
que permite congelar e armazenar 
parte da produção sem compro-
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Paulo Patta comanda o La Cookiearacha, que aderiu ao café especial devido à demanda da clientela

meter a qualidade. “Faz parte 
do processo o congelamento, 
porque isso ajuda na organiza-
ção e na padronização”, explica 
o empreendedor.

O próximo passo já está sen-

do pensado, mas sem pressa. 
Segundo o empreendedor, a ideia 
é estruturar o negócio para, futu-
ramente, trabalhar com franquias 
ou fornecer produtos para outros 
estabelecimentos. “Já pensa-

mos em um modelo de franquia 
ou em vender os produtos para 
outros lugares, mas cheguei 
recentemente nessa receita que 
considero ideal. Então vamos 
devagar”, afirma.

Negócios participantes da 
Rota de Cafeterias 2026
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Bairro 
Praia de Belas
Original 
Av. Ipiranga, 50

Bairro 
Rio Branco
Gatinhos 
R. Domingos 
José de 
Almeida, 87

Bairro Bela Vista
Oh Bruder 
R. Casemiro de Abreu, 1495

Bairro Boa Vista
Vive Le Café 
R. Anita Garibaldi, 2418

Bairro São Sebastião
Le Monde 
R. Joaquim Silveira, 256 
(loja 6)

Bairro Passo d’Areia
Baden 
Rua Azevedo Sodré, 74
Oh Bruder 
R. Bezerra de Menezes, 290

Bairro Cristo Redentor
Quiero Café 
Av. Assis Brasil, 3621

Bairro Mont’Serrat
Contraponto 
R. Tenente-Coronel 
Fabrício Pillar, 1033
Charlie 
R. Tenente-Coronel 
Fabrício Pillar, 822
Yami 
R. Tenente-Coronel 
Fabricio Pillar, 198
La Stella 
R. Anita  
Garibaldi, 694

Bairro Auxiliadora
Ginkgo 
R. Cel. Bordini, 332
Horneria 
Av. Nova York, 231
Johnny e Julie 
R. 24 de Outubro, 1681 (loja 03)
Sensorial 
R. 24 de Outubro, 395 (loja 30)

Bairro Moinhos de Vento
Brio  R. 24 de Outubro, 1728
Charlie  R. Barão de Santo Ângelo, 212
Uai Why  R. Padre Chagas, 347
Vírgula  R. Dr. Florêncio Ygartua, 200
Willians and Sons  R. Dinarte Ribeiro, 214
Massa Madre  R. Marquês do Pombal, 316
Poa Café  Praça Dr. Maurício Cardoso, 61
Quiero Café  Praça Dr. Maurício Cardoso, 141

Bairro 
Petrópolis
Willians 
and Sons 
R. Luiz Só, 
215

Bairro Jardim Botânico
Mimô 
R. Felizardo, 750
La Cookie Aracha 
Rua Barão do Amazonas, 801

Bairro 
Centro Histórico
Café do Mercado 
Mercado Público 
(lojas 71, 73 e banca F)
Baden 
Mercado Público (2º piso)
Moa 
R. Duque de Caxias, 687
Quiero Café 
R. dos Andradas, 735

Bairro Bom Fim
Angélica 
Rua General João Telles, 301
Nolie 
Av. Osvaldo Aranha, 862
Ode 
R. Felipe Camarão, 737
Oh Bruder 
R. Fernandes Vieira, 360
Uai Why 
R. Irmão José Otão, 576

Bairro Floresta
Abuela 
Rua Câncio 
Gomes, 664

Bairro Cidade Baixa
Agridoce 
Rua Sarmento Leite, 1024
Macun 
R. Octávio Corrêa, 67
República 
R. da República, 358
Massa Madre 
R. Joaquim Nabuco, 19

Bairro Santana
Devora 
Rua Vicente da Fontoura, 1417
Baden 
Av. Jerônimo de Ornelas, 431
Farrô 
Av. Venâncio Aires, 1031
Prazer 
Av. Venâncio Aires, 1019
Quiero Café 
R. Santana, 1005

Bairro Independência
Mr. White 
R. Ramiro Barcelos, 1221
Hani 
Av. Independência, 1211


