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Olha Só Confira mais informações, 
fotos e conteúdos no nosso 
blog no site do Jornal do 
Comércio acessando através 
deste QR Code. Confere que 
vai estar tudo lá.

TÂNIA MEINERZ/JC

Rejane Tavares e 
Odalgir Lazzari

Posse do Sinduscon-RS

Celebração prestigiadaAs alquimias do Libertino

UM 
GRANDE 
HOMEM

Foi com a Associação Leopoldina Juvenil repleta de nomes referenciais 
do universo da construção civil e engenharia, autoridades e represen-
tantes da política que transcorreu a cerimônia de posse da nova diretoria 
do Sindicato da Indústria da Construção Civil do Rio Grande do Sul 
(Sinduscon-RS), na segunda-feira, 4. Claudio Teitelbaum, deixando a 
presidência, abriu o cerimonial destacando a presença fundamental da 
entidade nas principais ações sociais emergenciais em recentes pe-
ríodos críticos enfrentados pelo Estado. A posse do empresário Rafael 
Goellner Garcia, sócio-diretor da GC Engenharia, se deu junto a 18 vice-
-presidentes, que cumprirão o mandato 2026/2028. Entre as presenças 
notáveis, ex-presidentes como Aquiles Dal Molin Júnior, Luis Roberto 
Ponte, Pedro Alberto Tedesco Silber e Paulo Vanzetto Garcia; o vice-go-
vernador, Gabriel Souza, o prefeito Sebastião Melo, a vice-prefeita Betina 
Worm, Germano Rigotto, entre muitos outros convidados e amigos.

Odalgir Lazzari, comunicador e apresentador de televisão cuja 
presença é requisitada nos eventos sociais da Capital, foi motivo 
da reunião na segunda-feira, 4, no salão de festas do Porto Alegre 
Country Club. Cercado por muitos amigos e colegas, o jantar em 
comemoração ao seu aniversário teve sequência de pratos assina-
da pela equipe de Chef Lúcio Gastronomia, e música ao vivo com 
o pianista Alexandre Ibarra. Muito festejado, Odalgir recebeu Paulo 
Gasparotto, Cristina Piccoli, Marilene Santini, Suely Petry, Nelma 
Wagner Gallo, Judite Grillo, Beatriz Condessa e Nágila Ourique.

Reconhecido como chef, Mauri Olmi, que lidera a equipe do restaurante Libertino, no Bom Fim, pode ser 
considerado como um alquimista de sabores. De suas experimentações nascem pratos que se equilibram 
entre obras de arte e manjares de deuses. Em sua apresentação de um novo Menu às Cegas, na quarta-feira, 
6, as novidades para a temporada já nascem sintonizadas em combinações de sabores exóticos e combina-
ções ousadas feitas para deleitar paladares dos mais exigentes. Neste laboratório de experimentações, por 
exemplo, a burrata com beterraba e nozes, a batata doce rosa com avelã e Jerez, o rosbife com anchova, o 
arroz com linguiça que junta a moranga ao sabor do caqui, e para finalizar, uma tarte tartin, que une sorvete de 
chocolate à cenoura, são ousadias que surpreendem e encantam qualquer um. Vale conferir!

Não era só em tama-
nho que consistia a 
grandeza de Carlos 
Alberto Pippi da 
Motta, o ex-presi-
dente do Grêmio 
Náutico União, que 
nos deixou essa 
semana. Sua partida 
suscita inúmeras re-
cordações, desde um 
visionário para novos 
empreendimentos 
gastronômicos, um 
gestor atuante, um 
desbravador de ca-
minhos, um chef de 
cozinha primoroso, 
um incansável in-
centivador de novos 
talentos, seja de que 
área fosse, um amigo 
atencioso e um dos 
profissionais mais 
competentes da en-
genharia gaúcha. Ao 
lado de sua fiel Diana, 
imprimiu uma face 
dinâmica e moderna 
ao União, inscreveu 
seu nome na his-
tória e será sempre 
lembrado como um 
gigante das boas 
relações e conexões. 
O Jornal do Comér-
cio e este colunista 
agradecem a longa 
e profícua parceria 
erigida conjuntamen-
te. Valeu, Beto.

Rafael Goellner Garcia
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Aquiles Dal Molin Júnior e Denise Dal Molin
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Germano Rigotto e Gabriel Souza
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Cristiano Cruz e Carlos Klein
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Mariana Fritsch
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Chef Mauri Olmi
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