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Feira da agricultura familiar
funcionara o ano todo na Ceasa

Complexo, no

bairro Anchieta,
disponibilizara
espacos de 5 m2 no
Galpao dos Produtores

Mauro Belo Schneider
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Um dos pavilhdes mais
visitados e que vendeu quase
R$ 1 milhdo por dia na 472
Expointer, a feira da agricultura
familiar sera permanente em
Porto Alegre a partir da segunda
quinzena de setembro. A infor-
magao foi divulgada por Carlos
Siegle, presidente das Centrais
de Abastecimento do Rio Grande
do Sul (Ceasa), onde funcionara
o mercado dos produtores.

A Ceasa, que fica na avenida
Fernando Ferrari, no bairro An-
chieta, disponibilizara espagos
de 5 m2 no Galpao dos Produto-
res. Havera cobranca de aluguel
mensal de cerca de R$ 800,00
pelos estandes ou um tiquete
diario, de R$ 83,00.

Entre os produtos que pode-
rao ser oferecidos no galpao,
estao queijos, embutidos,
geleias, compotas e farinaceos.
Para produtores da mesma
regiao, sera oferecida a op¢ao
de agrupamento, com acréscimo
de 35% no valor de acordo com
a quantidade de comerciantes.

Interessados em expor no
local devem estar cadastrados
no Programa Estadual da Agroin-

dastria Familiar (Peaf), entre
outros requisitos. Siegle, que as-
sumiu a presidéncia da Ceasa no
ano passado, diz que tinha esse
desejo desde a (ltima edicao
da Expointer, mas esbarrava em
questdes burocraticas.
“Conversamos com a Sea-
pi (Secretaria da Agricultura,
Pecuaria, Producao Sustentavel
e Irrigacdo) para que 0s mesmos
critérios de autorizacao de feiras
fossem usados na Ceasa”, diz. O
executivo nao tem ddvidas
de que o publico ira atras dos
produtos na Capital. “Quem vem
até Esteio vai na Ceasa”, com-
para, citando que o local tem 10
mil vagas de estacionamento e o
complexo soma 42 hectares.
Com capacidade de 980
espacos de 5 m2, 0 Galpao dos
Produtores tem 1.579 cadas-
trados. Alguns utilizam apenas
em dias especificos. “Por isso,

Oferta de produtos do campo ficard mais préxima da Capital

conseguiriamos absorver 0s 400
que estdo aqui (no Pavilhao da
Agricultura Familiar).”

Funcionando de segunda a
sexta-feira, conforme Siegle,
passam pela Ceasa uma média
de 80 mil pessoas por semana.
“S0 de trabalhadores, ha 10
mil. Eu sou um que vou sempre
comprar uma cuca”, brinca o
presidente da central.

0 desafio, agora, € melhorar a
estrutura aos novos ocupantes,
que, por enquanto, precisam
levar seu mobiliario e equipa-
mentos. “Mas ja come¢amos a
conversar com o Banrisul, com
a CEEE Equatorial e com outros
para patrocinarem as estruturas,
como ocorre na Expointer”, avisa.

A noticia é trabalhada com
otimismo pela Ceasa, que teve
de ser fechada durante a en-
chente e transferir sua operacao
para Gravatai por 39 dias.

Primeira agroinddstria de vinho colonial marca presenca
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A Piccola Cantina (@pic-
colacantina), localizada em
Bento Goncalves, foi a primeira
agroinddstria de vinho colonial
no Brasil. Os produtores Auri
e Diva Flamia estdo a frente do
empreendimento, que teve a
producao e comercializagao
legalizadas em fevereiro de 2018.
A agroind(stria marcou presenca
na 472 Expointer, trazendo mais
de 20 rétulos, entre vinhos de
mesa, vinhos finos e sucos. “0
plblico gosta muito e elogia. Isso
faz com que a gente continue

com mais amor pelo trabalho que
ja temos”, relata Diva.

A propriedade dos Flamia tem
45 hectares, sendo 16 deles ocu-
pados por parreiras, na comuni-
dade Sao Valentim, no distrito de
Faria Lemos. O casal sempre pro-
duziu vinhos de forma artesanal
para consumo préprio. Segundo
Diva, fazer vinhos é uma tradicao
familiar que passa de geracao
em geracao. “Essa cultura vem
dos nossos avés, passou para
0S N0SSos pais e nds demos
continuidade. Nossos amigos
que nos visitavam sempre
gostaram muito e pediam que
a gente produzisse para eles”,

conta a produtora. Na época, 0
casal ja frequentava algumas
feiras locais, mas era impedido
de comercializar os vinhos, pois o
produto nao era legalizado.

Alei 12.959/2014 permite que
propriedades rurais que cum-
pram determinados requisitos,
entre eles o0 volume maximo
fabricado de 20 mil litros ao
ano e 100% das uvas de cultivo
préprio, possam comercializar
a bebida em suas propriedades
e em feiras municipais. A partir
dessa lei, em 2018, a Piccola Can-
tina conseguiu regulamentar os
vinhos e passou a comercializar
os rétulos.
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Alimentos para dietas
especiais sao tendéncia
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Uma tendéncia tomou
conta do pavilhao da Agricul-
tura Familiar na Expointer: os
produtos especiais sem glaten,
sem lactose e sem aclcar. Sao
varias opgdes para atender tan-
to os consumidores com algum
tipo de intolerancia, alergia,
diabetes, ou mesmo para quem
busca alternativas mais sau-
daveis para se alimentar. Ha
anos que o fotografo Fernando
Dias frequenta o espaco e diz
que é recente e farta a oferta de
alimentos diferenciados. “Eu
compro pela preocupagao com
a salde, reducao de consumo
de acdicar e para um familiar
que tem diabetes”, diz.

Uma novidade é a ambrosia
sem lactose, desenvolvida pela
produtora Rosa Hartmann,
da agroinddstria Morangos
da Rosa, de Cristal. O doce é
feito com leite comum, a partir
da receita tradicional, com o
diferencial da adicao da enzima
lactase que tem a funcdo de
quebrar a lactose. A ambrosia
pode ser consumida por quem
tem algum tipo de intolerancia
ao aclcar do leite. “Aideia é
oferecer um produto diferente,
para driblar a concorréncia e
contemplar as pessoas que
querem consumir o doce, mas
tém restricao”, afirma. Rosa
garante que o gosto é o mesmo
da ambrosia produzida com
leite normal. A produtora, que
também comercializa geleias
sem aclcar, conta que esta pre-
parando uma novidade: o doce
de leite sem lactose desenvol-
vido nos mesmos moldes da
ambrosia.

Ainda na linha dos doces,
as geleias sem aclicar sao
destaque em varios estandes
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no pavilhao. “Ha quatro anos
produzimos geleias adocadas e
foi na Expointer que os clientes
sugeriram que a gente produ-
zisse uma versao livre de aci-
car. Apostamos na ideia e hoje
a procura é grande”, afirmaa
proprietaria da agroinddstria
Cantelli de Cesaro, de Farroupi-
lha, Fabiana Teresa Cantelli de
Cesaro. No estande da produto-
ra na Expointer havia geleias de
figo, abacaxi, goiaba e moran-
go adocados apenas com suco
de maca, sem conservantes,
corantes ou adocantes artifi-
ciais. “Sao alternativas mais
saudaveis se comparados aos
doces convencionais, além
disso tém o sabor da fruta

mais acentuado e ficam mais
saborosos”. Fabiana diz que a
maioria das frutas usadas na
producao das geleias é planta-
da na propriedade dela.

A agroinddstria Brott Haus,
de Dona Francisca, foi para a
Expointer com uma linha de
biscoitos, tipo waffle, sem
gldten, fabricados a base de
polvilhos azedo e doce. “Nota-
mos o aumento da demanda
por produtos sem gldten e sem
lactose e comegamos a testar
receitas com batata doce e
mandioca produzidos na pro-
priedade”, explica a expositora
da Brott Haus, Terezinha Tizat-
to. A proprietaria da agroindds-
tria, Lisiane Hineraski, diz que a
receita é do tempo da avo dela,
uma visionaria ao trabalhar
com farinha de polvilho, ingre-
diente tao demandado nos dias
de hoje. A ideia de desenvol-
ver um produto diferenciado
surgiu através do contato com
clientes que vinham em busca
de produtos sem farinha de
trigo. “Somos um dos poucos
espacos na feira que oferecem
esse diferencial”, diz Lisiane.
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Terezinha, da Brott Haus, expds biscoitos tipo wafle sem gliten



