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novidade, retomada
GASTRONOMIA

Eventos
 » A ChocolaTCHÊ , feira e 

congresso de confeitaria 
artesanal do Rio Grande do 
Sul, está confirmada para os 
dias 10 e 11 de setembro de 
2024, no Centro de Eventos 
do ParkShopping Canoas. O 
evento terá como tema Pas-
sos para Recomeçar - Lute 
como uma Confeiteira, e a ci-
dade de Canoas foi escolhida 
para representar o espírito 
de retomada. 

 » O workshop Cenários do 

design, organizado pela 
PGB Inteligência Criativa, 
pretende ser um evento 
multidisciplinar envolvendo 
moda, arquitetura, design e 
inovação. A iniciativa acon-
tecerá na Fábrica Do Futuro, 
no bairro Floresta, em Porto 
Alegre, no dia 10 de agosto, 
das 13h30min às 19h30min. 
Os ingressos do segundo lote 
custam R$ 215,00 e podem 
ser adquiridos por meio do 
site bit.ly/3xFnxAl.

Vagas
 » A incubadora Base ESPM, 

entidade de apoio a negócios 
inovadores em estágio inicial, 
está com inscrições abertas 
para o processo seletivo de 
mentoria para startups do 
setor de games. O processo 
de incubação tem duração de 
seis meses, podendo ser reno-
vado para mais dois perío-
dos. Os interessados podem 
acessar o edital com todas as 
informações e se inscrever 
pelo site bit.ly/3XQOgEE. 
Ainda, podem participar de 
um plantão de dúvidas sobre 

o processo seletivo pelo 
Zoom, em 31 de julho, das 
14h às 15h. 

 » A UnidaSul, empresa ad-
ministradora dos mercados 
Rissul e Macromix está com 
vagas para as posições de 
operador de caixa, fiscal de 
caixa, auxiliar de açougue e 
de limpeza, açougueiro, re-
positor de loja e perecíveis e 
segurança. São 35 vagas para 
a região do Vale do Sinos. As 
inscrições podem ser no site 
bit.ly/4buJbWC ou direta-
mente nas lojas.

MURAL

O Atrion, centro de inovação 
do Hospital Moinhos de Vento, 
está oferecendo um serviço de 
mentoria gratuita para empresas, 
empresários e iniciativas que foram 
afetadas pelas enchentes no Rio 
Grande do Sul. Chamada de Atrion 
Connect RS, a atividade selecionará 
empresas para receber o auxílio 
de profissionais experientes em 
diversas áreas, como jurídica, 
financeira e de negócios, além de 
apoiar na captação de recursos 
e editais, entre outras ações. O 
projeto prevê até quatro encontros 
com mentores parceiros do Atrion. 
Não há um número máximo de 
companhias a serem atendidas. 
A escolha dos participantes, 
no entanto, acontecerá pela 
avaliação dos impactos sofridos. 
Os interessados podem fazer a 
inscrição no formulário disponível 
em bit.ly/3WaqCAA.

Inspirado pelas sanduiche-
rias de rua da Itália durante 
uma viagem, Rafael Corte 
criou Giallo Sanduicheria. 
Localizado no segundo andar 
do Mercado Público de Porto 
Alegre, o local, de acordo com 
o empreendedor, pretende ser 
um pedacinho da Itália na ca-
pital gaúcha. A operação, que 
vem sendo maturada desde 
2019, abriu as portas no fim 
de 2023.

De acordo com o empreen-
dedor, a Giallo foi pensada 
para estar no Mercado Público 
desde o nome, que significa 
amarelo em italiano, e faz refe-
rência a cor do prédio históri-
co. Formado em Gastronomia, 
Rafael, que também é sócio do 
Espaço Cultural 512, desenvol-
veu a receita dos sanduíches, 
que são feitos com pão ciabat-
ta de longa fermentação e re-
cheados com embutidos, como 
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Rafael Corte é o empreendedor por trás da Giallo Sanduicheria, que tem inspiração nos quitutes italianos
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presunto Parma, mortadela Bo-
lonha e presunto cozido, além 
da Pasta de Dio, uma mistura 
de legumes com especiarias 
criada pelo empreendedor.

O cardápio do local tem 
11 sabores pré-definidos de 
sanduíches, sendo uma das 
opções vegana e uma opção 
vegetariana, além de uma 
tábua de frios. 

Nas bebidas, o local oferece 
vinhos, cervejas, refrigerantes 
e cachaças. Os valores dos san-
duíches variam entre R$ 25,00 
e R$ 45,00. O carro-chefe da 
operação, como conta Rafael, 
é o sanduíche Che Bello, feito 
com presunto Parma, folhas 
de rúcula, pesto de manjericão 
com nozes, queijo muçarela, 
mel e a pasta de Dio.

A sanduicheria abriu suas 
portas em novembro de 2023, 
com investimento aproximado 
de R$ 100 mil. Com apenas 
seis meses de operação, en-
frentou a enchente que atingiu 
Porto Alegre e impactou 
fortemente o Mercado Público. 
Após 41 dias fechada, a Giallo 
reabriu e encontrou um públi-
co ávido por apoiar o comér-
cio local. 

“O movimento está bem 
legal e diferente do que era 
antes. Muita gente vem para 
conhecer e para apoiar os 
mercadeiros”, afirma.

Para o futuro, Rafael tem 
planos de expandir a Giallo 
para outros pontos da cidade, 
mas reconhece a importância 
estratégica de estar no Mer-
cado Público. “Aqui, o produto 
casa muito bem com o local. 
O Mercado é um ícone e atrai 
turistas. Em qualquer cidade 
do mundo, se tem um Mercado 
Público, eles vão visitar”, co-
menta. Com perdas estimadas 
em R$ 60 mil devido à enchen-
te, Rafael está otimista sobre 
os próximos meses. “Espero 
que o movimento continue 
crescendo. Ainda estamos em 
recuperação, mas a reaber-
tura do trem deve aumentar 
a circulação no mercado e 
beneficiar a todos.”

A Giallo Sanduicheria fica 
no segundo andar do Mercado 
Público de Porto Alegre, no 
largo Glênio Peres, no Centro 
Histórico. O local opera de 
segunda-feira a sábado, das 
10h às 18h, e também está 
disponível no iFood.


